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Ποιοι είμαστε

Η Μιχαήλ Αραμπατζής Α.Β.Ε.Ε. - Ελληνική Ζύμη 
είναι μια από τις μεγαλύτερες βιομηχανίες 
καταψυγμένης ζύμης στην Ευρώπη και 
η #1 εταιρεία ελληνικών παραδοσιακών 
καταψυγμένων προϊόντων ζύμης παγκοσμίως. 

Κάθε χρόνο προσφέρει 500.000.000 απολαυστικές 
στιγμές σε περισσότερες από 40 χώρες, καθώς 
1,5 εκατομμύριο καταναλωτές απολαμβάνουν ένα 
από τα 700+ προϊόντα της κάθε μέρα! Με εφόδια 
πάνω από 50 χρόνια εμπειρίας, την ελληνική 
διατροφική παράδοση και μια εξαιρετική ομάδα 
πάνω από 850 άρτιων επαγγελματιών, η εταιρεία 
διαρκώς εμπλουτίζει την προϊοντική της γκάμα με 
καινοτόμα, ασφαλή και υψηλής προστιθέμενης 
αξίας προϊόντα.

Η Μιχαήλ Αραμπατζής Α.Β.Ε.Ε. έχει ενσωματώσει 
τις αρχές της βιώσιμης ανάπτυξης στην 
επιχειρησιακή της στρατηγική, στοχεύοντας  
στη δημιουργία μακροπρόθεσμης αξίας για όλα 
τα ενδιαφερόμενα μέλη. Η εταιρεία έχει υιοθετήσει 
τις 10 αρχές του Οικουμενικού Συμφώνου των 
Ηνωμένων Εθνών (UN Global Compact), 
στο οποίο είναι μέλος και η Πλατινένια διάκριση 
από την EcoVadis, την κατατάσσει στο κορυφαίο 
1% παγκοσμίως σε θέματα βιωσιμότητας.

Η αποστολή μας

Αποστολή μας είναι να προσφέρουμε προϊόντα τα 
οποία διαφυλάσσουν και διαδίδουν την ελληνική 
διατροφική παράδοση στις επόμενες γενιές, 
εμπνέοντας τους ανθρώπους σε όλον τον κόσμο 
να «αγκαλιάσουν» την ελληνική διατροφική σοφία.

Η ESG Πολιτική μας

Στη Μιχαήλ Αραμπατζής Α.Β.Ε.Ε. οραματιζόμαστε 
έναν κόσμο όπου οι επιχειρήσεις αποτελούν 
δύναμη θετικής αλλαγής, όπου η βιωσιμότητα 
αποτελεί τη βασική αρχή των δραστηριοτήτων 
μας, όπου ενδυναμώνουμε και αναβαθμίζουμε τις 
κοινότητες και τους ανθρώπους μας και όπου η 
ηθική διακυβέρνηση καθοδηγεί τις αποφάσεις μας. 

Στόχος μας είναι η διαρκής δημιουργία  αξίας 
τόσο για τα ενδιαφερόμενα μέρη όσο και για 
το περιβάλλον, την κοινωνία και τις μελλοντικές 
γενιές.
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1974
Ο Μιχαήλ Αραμπατζής, 
ο οραματιστής ιδρυτής 
ξεκίνησε το επιχειρηματικό 
ταξίδι στην παραγωγή 
αρτοσκευασμάτων 
και ζαχαροπλαστικής 
σηματοδοτώντας την 
αρχή της «τέχνης του 
ψησίματος».

Παραγωγή του πρώτου 
συσκευασμένου κρουασάν 
στην Ελλάδα (Smaky) που 
έφερε επανάσταση στην 
αγορά.

1985
Ίδρυση της Μιχαήλ 
Αραμπατζής Α.Β.Ε.Ε. «Ελληνική 
Ζύμη», η οποία συνοδεύτηκε 
από την κατασκευή ενός 
υπερσύγχρονου εργοστασίου 
στη Βιομηχανική Περιοχή 
Θεσσαλονίκης στη Σίνδο.

2001

1993

Δημιουργία νέας προιοντικής 
κατηγορίας ζύμης. Πρωτοπορία 
σε μια νέα κατηγορία 
καταψυγμένων προϊόντων ζύμης 
(Ready-to-Bake Products) ειδικά 
σχεδιασμένα για την αγορά των 
super market.

1980

Ίδρυση της «Μακεδονικής 
Σφολιάτας». Η κατασκευή 
του εργοστασίου της 
σηματοδοτεί την επίσημη 
έναρξη της εταιρείας. 
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ΙΣΤΟΡΙΑ μας



2025
Σήμερα, συνεχίζουμε να 
οδηγούμε την ανάπτυξη 
της αγοράς και  να 
«ψήνουμε ιστορία» 
δημιουργώντας καινοτόμα 
προϊόντα υψηλής 
ποιότητας και ασφάλειας 
για τους καταναλωτές 
παγκοσμίως.

Λειτουργία του δεύτερου εργοστασίου, 
με στόχο την αύξηση της παραγωγικής 
δυνατότητας. Στρατηγική συνεργασία 
με τον Όμιλο Vivartia, τον κορυφαίο 
όμιλο τροφίμων και παροχής 
υπηρεσιών εστίασης στην  Ελλάδα, 
ενισχύοντας την παρουσία της 
εταιρείας στην αγορά.

2007

Κατασκευή του 3ου εργοστασίου 
και επένδυση σε νέες γραμμές 
παραγωγής, ενισχύοντας 
περεταίρω την παραγωγική 
δυναμική. 

2021

Επένδυση στη διεύρυνση των 
υποδομών της εταιρείας με 
επέκταση της χωρητικότητας 
των αποθηκών και του 
εργοστασίου παραγωγής 
1 για την κάλυψη της 
αυξανόμενης ζήτησης. 

2017
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Η Μιχαήλ Αραμπατζής Α.Β.Ε.Ε. για 
περισσότερα από 50 χρόνια, προσηλωμένη 
στην ποιότητα, την καινοτομία και την 
ασφάλεια των προϊόντων της, προσφέρει 
αυθεντικά ελληνικά προϊόντα, οδηγώντας 
διαχρονικά την ανάπτυξη της εγχώριας 
αγοράς και συμβάλλοντας σημαντικά 
στη διάδοση της ελληνικής διατροφικής 
παράδοσης παγκοσμίως.
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#1 ΕΤΑΙΡΕΙΑ 
ελληνικών 
παραδοσιακών 
καταψυγμένων 
προϊόντων ζύμης 
παγκοσμίως 

32 ΥΠΕΡΣΎΓΧΡΟΝΕΣ 
ΓΡΑΜΜΈΣ ΠΑΡΑΓΩΓΉΣ

850>
ΕΡΓΑΖΌΜΕΝΟΙ

700 ΔΙΑΦΟΡΕΤΙΚΆ 
ΠΡΟΪΌΝΤΑ

3 ΕΡΓΟΣΤΆΣΙΑ

1.500.000
ΚΑΤΑΝΑΛΩΤΈΣ ΑΠΟΛΑΜΒΆΝΟΥΝ 
ΚΑΘΗΜΕΡΙΝΆ ΤΑ ΠΡΟΪΌΝΤΑ ΜΑΣ

500.000.000 
ΜΠΟΥΚΙΈΣ 
ΚΆΘΕ ΧΡΌΝΟ
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1.000> CONTAINERS
ΕΤΗΣΙΩΣ 

2.500>
ΦΟΡΤΗΓΆ ΔΙΑΝΈΜΟΥΝ
ΤΑ ΠΡΟΪΌΝΤΑ ΜΑΣ 
ΣΤΗΝ ΕΥΡΏΠΗ 

4.500 ΠΕΛΑΤΕΣ 
ΠΑΓΚΟΣΜΙΩΣ

>40
ΧΩΡΕΣ 
ΠΑΡΟΥΣΙΑΣ

Ε ΤΑ Ι Ρ Ι ΚΟ  Π Ρ Ο Φ Ι Λ



Καινοτομία

Επενδύουμε στη βιώσιμη καινοτομία με έμφαση 
στη γεύση και την ποιότητα, ενεργώντας για ένα 
βιώσιμο και «πράσινο» μέλλον. Εργαζόμαστε 
συνεχώς έτσι ώστε να δημιουργούμε γευστικά 
προϊόντα υψηλής διατροφικής αξίας, 
ανταποκρινόμενοι στις προσδοκίες των 
καταναλωτών. 

Καθώς οι τάσεις και οι απαιτήσεις των 
καταναλωτών εξελίσσονται, παρακολουθούμε 
στενά τις εξελίξεις, προσφέροντας μια ευρεία 
γκάμα προϊόντων.

> Vegan 

> Χαμηλή περιεκτικότητα σε υδατάνθρακες

> Υψηλή περιεκτικότητα σε ίνες

> Υψηλή πρωτεϊνη

> Halal

> Kosher

Δέσμευση στην ασφάλεια 
και ποιότητα των προϊόντων 

Στη Μιχαήλ Αραμπατζής Α.Β.Ε.Ε. – Ελληνική Ζύμη, 
η ασφάλεια και η  ποιότητα των προϊόντων 
καθώς και η ευθύνη απέναντι στον καταναλωτή 
και το περιβάλλον αποτελούν θεμελιώδεις αξίες 
και το θεμέλιο της φιλοσοφίας της εταιρείας. 
Λειτουργώντας με απόλυτη αφοσίωση, δέσμευσή 
μας είναι να προσφέρουμε καθημερινά προϊόντα 
που πληρούν τα υψηλότερα διεθνή πρότυπα, 
εστιάζοντας στη συνεχή βελτίωση και τη διαφάνεια 
σε κάθε στάδιο της παραγωγικής διαδικασίας.

Η εταιρεία εφαρμόζει ένα ολοκληρωμένο Σύστημα 
Διαχείρισης Ποιότητας και Ασφάλειας Τροφίμων, 
το οποίο είναι πιστοποιημένο σύμφωνα με:

8

Αυτό 
σημαίνει
ΦΡΟΝΤΙΔΑ

FDA
REGISTRATION
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Η Βιωσιμότητα είναι 
ο θεμέλιος λίθος των 
λειτουργιών μας

Όλες οι διαδικασίες και ενέργειες 
τεκμηριώνονται στα συστήματα 
διαχείρισης και τα πρότυπα που 
αναφέρονται παρακάτω:

Με έμφαση στην υπευθυνότητα και την 
ποιότητα, συνεχίζουμε να επενδύουμε 
σε τεχνογνωσία, τεχνολογία, υποδομές 
και ανθρώπινο δυναμικό, έχοντας έναν 
στόχο: Να προσφέρουμε προϊόντα 
υψηλής ποιότητας και γεύσης, απόλυτα 
ασφαλή για τον καταναλωτή.

Προσφέρουμε Λύσεις

Το υψηλό επίπεδο εξειδίκευσης και η κορυφαία 
τεχνολογική υποδομή μας, μας δίνουν τη 
δυνατότητα να προσφέρουμε εξατομικευμένα 
προϊόντα όσον αφορά τη ζύμη, τη γέμιση, το 
σχήμα και το μέγεθος, ανάλογα με τις ανάγκες 
κάθε πελάτη και τις διατροφικές απαιτήσεις της 
χώρας για την οποία προορίζονται τα προϊόντα. 
Καινοτομούμε και διασφαλίζουμε τη δυναμική 
εξέλιξη των προϊοντικών μας κατηγοριών.

Οι προϊοντικές μας κατηγορίες

Παράγουμε περισσότερα από 700 προϊόντα στα 
3 υπερσύγχρονα εργοστάσια παραγωγής που 
διαθέτουμε, τόσο για τον τομέα του Food Service 
όσο και για τον τομέα της λιανικής πώλησης, 
μέσω των εμπορικών σημάτων μας – Χρυσή Ζύμη, 
Elzymi, Αραμπατζής «Ελληνική Ζύμη» επενδύοντας 
παράλληλα σε στρατηγικές συνεργασίες με 
σημαντικούς retailers παράγοντας προϊόντα 
ιδιωτικής ετικέτας.
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Ατομικά Ρολά 

Τραγανό φύλλο, ζυμωμένο με 
εξαιρετικά παρθένο ελαιόλαδο, 
τυλίγει απολαυστικές 
πλούσιες γεμίσεις, άλλοτε 
από παραδοσιακές ελληνικές 
συνταγές και άλλοτε από πιο 
ιδιαίτερες πρωτοποριακές 
γεύσεις.

Στριφτές Πίτες

Με ξεχωριστό στριφτό σχήμα 
και βασισμένες στην αυθεντική 
παραδοσιακή συνταγή με 
αγνά υλικά του τόπου μας, οι 
Στριφτές Πίτες αποτελούν μια 
γευστική απόλαυση, είτε γλυκιά 
είτε αλμυρή, είτε σε νηστίσιμη 
εκδοχή.

Χωριάτικες Πίτες

Οι πίτες κατέχουν ξεχωριστή 
θέση στη μεσογειακή 
διατροφή. Εμπνευσμένες 
από τοπικές παραδοσιακές 
συνταγές, αυτή η νόστιμη 
ελληνική σπεσιαλιτέ διατίθεται 
σε τόσες πολλές διαφορετικές 
γεύσεις και μπορεί να 
καταναλωθεί οποιαδήποτε 
στιγμή. Το τραγανό χωριάτικο 
φύλλο «αγκαλιάζει» πλούσιες 
γεμίσεις από εκλεκτά 
υλικά δημιουργώντας μια 
απολαυστική εμπειρία.

Ε Μ Π Ν Ε Υ Σ Μ Ε Ν Α
Α Π Ο  Τ Η Ν  Ε Λ Λ Η Ν Ι Κ Η
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Μπουγάτσα 
Θεσσαλονίκης

Παραδοσιακή συνταγή με 
άρωμα Θεσσαλονίκης! 
Τραγανά αυθεντικά φύλλα 
Μπουγάτσας περικλείουν 
πλούσια γλυκιά ή αλμυρή 
γέμιση, δημιουργώντας μια 
ασύγκριτη γευστική εμπειρία.

Πιτάκια Χωριάτικα

Τραγανό χωριάτικο φύλλο 
ζυμωμένο με εξαιρετικό 
παρθένο ελαιόλαδο, σε σχήμα 
τριγώνου, στριφτού ή ρολού, 
τυλίγει νόστιμες, απολαυστικές 
γεμίσεις από αγνά υλικά της 
χώρας μας.

Κουλούρι

Κουλούρι Θεσσαλονίκης, μια 
τοπική αυθεντική συνταγή με 
ξεροψημένη τραγανή ζύμη 
πασπαλισμένη με σουσάμι 
στο παραδοσιακό στρόγγυλο 
σχήμα ή και σε μπαστούνι. Ο 
συνδυασμός του με αλμυρές 
και γλυκές γεμίσεις δημιουργεί 
ένα απολαυστικό και θρεπτικό 
σνακ για όλες τις ώρες της 
ημέρας.
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Ατομικές Πίτες 
Σφολιάτας

Μυρωδάτη αφράτη ζύμη με 
πλούσια φυλλοποίηση σε 
συνδυασμό με πλούσια γέμιση, 
αλμυρή ή γλυκιά, από άριστης 
ποιότητας υλικά. Η ιδανική 
πρόταση για ένα απολαυστικό 
πρωινό ή απογευματινό σνακ.

Κουροσφολιάτες

Τέλειος συνδυασμός στοιχείων 
ζύμης κουρού και σφολιάτας, 
προσφέρουν μια ενδιάμεση 
υφή ανάμεσα στην αφράτη, 
ελαφριά σφολιάτα και την 
τριφτή υφή και γεμάτη γεύση 
της κουρού. 

Χειροφτιαχτές 
Πίτες

Φτιαγμένες με φροντίδα 
σαν σπιτικές, με εξαιρετικά 
υλικά αρίστης ποιότητας και 
βούτυρο, οι Xειροφτιαχτές 
Πίτες  με πεντανόστιμες, 
αλμυρές γεμίσεις προσφέρουν 
μία διαφορετική γευστική 
εμπειρία.

Πιτάκια

Τα πιτάκια είναι ένα 
απολαυστικό σνακ, σε ποικιλία 
σχημάτων, ζύμης και γεύσεων. 
Για όσους προτιμούν τριφτή 
ζύμη, τα πιτάκια Κουρού 
ζυμωμένα με αυγό και γάλα 
είναι η ιδανική επιλογή. Για 
όσους προτιμούν τη ζύμη 
Σφολιάτας, μπορούν να 
επιλέξουν αφράτα πιτάκια 
με πλούσια φυλλοποίηση σε 
γλυκιές ή αλμυρές γεμίσεις.

Γ Ε Ύ Σ Ε Ι Σ
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Πίτες Brioche 
(Μπριός)

Τα Μπριός αποτελούν μια 
χορταστική και γευστική 
πρόταση καθώς η αφράτη ζύμη 
συνδυάζεται με λαχταριστές 
γεμίσεις και δημιουργεί μια 
μοναδική γευστική εμπειρία.

Πίτσα

Αφράτη ζύμη, μυρωδάτη 
σάλτσα τομάτας και πλούσια, 
εκλεκτά υλικά δημιουργούν 
την πιο λαχταριστή πίτσα, 
σε ατομικό και οικογενειακό 
μέγεθος.

Κρουασάν

Βιεννέζικο σνακ (kipfel) 
που ταξίδεψε στη Γαλλία 
και μετονομάστηκε στο 
γνωστό σε όλους Κρουασάν. 
Στο παραδοσιακό σχήμα 
μισοφέγγαρου και με εκλεκτό 
βούτυρο ή μαργαρίνη, μπορεί 
κανείς να απολαύσει τη 
μυρωδάτη, αέρινη ζύμη 
και τη χρυσορόδινη κρούστα, 
σκέτο ή με τη γέμιση της 
αρεσκείας του.

Κρουασάν με γέμιση

Η αέρινη μυρωδάτη ζύμη των 
Κρουασάν σε συνδυασμό με 
την πλούσια, βελούδινη γέμιση 
πραλίνας ή άλλων ιδιαίτερων 
αλμυρών και γλυκών γεμίσεων, 
δημιουργούν ένα λαχταριστό 
μοσχοβολιστό προϊόν που 
λατρεύουν μικροί και μεγάλοι.

Φύλλα Ζύμης

Τα Φύλλα Ζύμης είναι ιδανικά 
για λαχταριστές δημιουργίες 
και εμπνευσμένους γευστικούς 
συνδυασμούς. 
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Οδηγίες
συντήρησης:

Ψυγείο: 24 ώρες.
Κατάψυξη: -12℃ / 1 μήνα.
Βαθιά κατάψυξη: - 18℃ / έως την ημ/νία λήξης.

προσοχη

Τα προϊόντα που έχουν αποψυχθεί
δεν πρέπει να ξανακαταψυχθούν.

Κ ΑΤ Η Γ Ο Ρ Ι Ε Σ  Π Ρ Ο Ϊ Ο Ν Τ Ω Ν
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Βάρος / Χαρτοκιβώτιο Τεμάχια / Χαρτοκιβώτιο Χαρτοκιβώτια / Παλέτα

Στόφα / ΛεπτάΑπόψυξη / Λεπτά

Νηστίσιμο

Ζυμωμένο με 
Έξτρα Παρθένο 
Ελαιόλαδο

Γλυκιά Γεύση Με Βούτυρο

Προστοφαρισμένο Προψημένο Μερικώς Ψημένο

Οδηγίες Ψησίματος:
℃ / Λεπτά°C

VEGAN

PCS

ΠΡΟΣΤΟΦΑ
ΡΙΣΜΕΝΟ

ΠΡΟ
ΨΗΜΕΝΟ ΜΕΡΙΚΩΣ

ΨΗΜΕΝΟ



 ΠΡΟΪΟΝΤΙΚΟΣ

ΚΑΤΑ
ΛΟΓΟΣ

Όλα τα προϊόντα είναι βαθιάς κατάψυξης
και οι φωτογραφίες αποτελούν προτάσεις σερβιρίσματος.

15Κ ΑΤΑ ΛΟ ΓΟΣ  F O O D  S E RV I C E  Α ΡΑ Μ Π ΑΤ Ζ Η



 ΑΤΟΜΙ
ΚΕΣ
ΠΙΤΕΣ
ΣΦΟΛΙΑΤΑΣ

Κ ΑΤΑ ΛΟ ΓΟΣ  F O O D  S E RV I C E  Α ΡΑ Μ Π ΑΤ Ζ Η16



17ΑΤΟ Μ Ι Κ Έ Σ  Π Ί Τ Ε Σ  ΣΦ ΟΛ Ι ΆΤΑ Σ

Ζαμπονοτυρόπιτα extra

100014 / 165g

8,3kg 50 66 20–25’

PCS

180°

Τυρόπιτα D

100001 / 165g

8,3kg 50 80 20–25’

PCS

180°

Τυρόπιτα τετράγωνη

100003 / 135g

6,8kg 50 88 20–25’

PCS

180°

Ζαμπονοτυρόπιτα στρογγυλή

100057 / 200 g

10kg 50 48 20–25’

PCS

180°

Ζαμπονοτυρόπιτα δίχτυ

100214 / 250g

10kg 40 54 20–25’

PCS

180°

Τυρόπιτα D

100346 / 100 g

7kg 70 84 20–25’

PCS

180°



18 * Πρόταση σερβιρίσματος: Ζάχαρη άχνη & κανέλλα

Τυρόπιτα τρίγωνη

100197 / 170g

8,5kg 50 80 20–25’

PCS

180°

Λουκανικόπιτα extra

100198 / 170g

6,8kg 40 80 20–25’

PCS

180°

Λουκανικόπιτα με σάλτσα 
και επικάλυψη σουσάμι

100388 / 170g

6,8kg 40 80 20–25’

PCS

190°

Κρεμόπιτα*

100007 / 135 g

6,8kg 50 88 20–25’

PCS

180°

ΑΤΟ Μ Ι Κ Έ Σ  Π Ί Τ Ε Σ  ΣΦ ΟΛ Ι ΆΤΑ Σ

Λουκανικόπιτα

100013 / 140 g

7kg 50 80 20–25’

PCS

180°

Τυρόπιτα τρίγωνη

100002 / 140 g

7kg 50 80 20–25’

PCS

180°





20

ΚΟΥΡΟ
ΣΦΟΛΙΑ 
ΤEΣ

Ζαμπονοτυρόπιτα special

100111 / 250g

10kg 40 48 20–25’

PCS

190°

Ζαμπονοτυρόπιτα special με σάλτσα

100129 / 250g

10kg 40 48 20–25’

PCS

190°

Κ ΑΤΑ ΛΟ ΓΟΣ  F O O D  S E RV I C E  Α ΡΑ Μ Π ΑΤ Ζ Η
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Κασερόπιτα στρογγυλή

100072 / 180g

9kg 50 64 20–25’

PCS

190°

Πίτα στρογγυλή ζαμπόν - τυρί - σάλτσα

100126 / 200 g

10kg 50 48 20–25’

PCS

190°

Τυρόπιτα στρογγυλή

100056 / 180g

9kg 50 64 20–25’

PCS

190°

Πίτα στρογγυλή γαλοπούλα - γκούντα

100141 / 200g

10kg 50 48 20–25’

PCS

190°

Πίτα D με κοτόπουλο & 4 τυριά

100348 / 200g

11kg 55 63 20–25’

PCS

190°

Τυρόπιτα D XL

100378 / 210g

10,5kg 50 63 20–25’

PCS

190°

ΚΟΥ Ρ ΟΣΦ ΟΛ Ι ΆΤ Ε Σ
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Τυρόπιτα D extra

100145 / 160g

8kg 50 77 20–25’

PCS

190°

Τυρόπιτα D extra 

100234 / 120 g

7,2kg 60 84 20–25’

PCS

190°

Τυρόπιτα D Κουρού ολικής 
τυρί Philadelphia

100222 / 170g

10,2kg 60 54 20–25’ 20–30’

PCS

190°

Τυρόπιτα D κουρού ολικής 
με γαλοπούλα - τυρί Philadelphia

100364 / 175 g

10,5kg 60 54 20–25’ 20–30’

PCS

190°

Τυρόπιτα D extra

100015 / 190g

11,4kg 60 63 20–25’

PCS

190°

Τυρόπιτα D Kουρού

100138 / 170 g

10,2kg 60 54 20–25’ 20–30’

PCS

190°

ΚΟΥ Ρ ΟΣΦ ΟΛ Ι ΆΤ Ε Σ
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Τυρόπιτα τρίγωνη extra

100213 / 165g

8,3kg 50 80 20–25’

PCS

190°

Λουκανόπιτα Μυκονιάτικη 

100218 / 200 g

8kg 40 80 20–25’

PCS

190°

Croissini τυριού

100199 / 100g

8kg 80 54 15–20’

PCS

180°

Croissini 

100311 / 28 g

8kg 285 36 15–20’

PCS

180°

Πλεξούδα πραλίνας φουντουκιού

100146 / 135 g

6,8kg 50 77 20–25’

PCS

170°

35’

Λουκανόπιτα extra

100110 / 170 g

6,8kg 40 80 20–25’

PCS

190°

ΚΟΥ Ρ ΟΣΦ ΟΛ Ι ΆΤ Ε Σ
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ΧΕΙΡΟ
ΦΤΙΑ
ΧΤΕΣ 
ΠIΤΕΣ

Χειροφτιαχτή πίτα στρογγυλή 
με κοτόπουλο - 4 τυριά

100323 / 260g

7,8kg 30 48 20–25’

PCS

190°

Χειροφτιαχτή πίτα στρογγυλή 
με ζαμπόν - σάλτσα - τυρί

100335 / 280g

8,4kg 30 48 20–25’

PCS

190°

ΜΕ ΒΟΥΤΥΡΟ
ΜΕ ΒΟΥΤΥΡΟ

Κ ΑΤΑ ΛΟ ΓΟΣ  F O O D  S E RV I C E  Α ΡΑ Μ Π ΑΤ Ζ Η
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ΧΕΙΡΟ
ΦΤΙΑ
ΧΤΕΣ 
ΠIΤΕΣ

Χειροφτιαχτή πίτα με φέτα - ρίγανη

100339 / 200 g

9kg 45 63 20–25’

PCS

190°

Χειροφτιαχτή πίτα βουτύρου 
στρογγυλή με γραβιέρα

100405 / 180g

7,2kg 40 64 25’

PCS

190°

Χειροφτιαχτή πίτα βουτύρου 
στρογγυλή με γραβιέρα

100385 / 260g

7,8kg 30 48 20–25’

PCS

190°

Χειροφτιαχτή πίτα βουτύρου 
στρογγυλή με ζαμπόν - σάλτσα 

100404 / 200 g

8kg 40 64 20–25’

PCS

190°

Χειροφτιαχτή πίτα με κασέρι - παρμεζάνα

100309 / 200g

9kg 45 63 20–25’

PCS

190°

Χ Ε Ι Ρ Ο ΦΤ Ι Α Χ Τ Έ Σ  Π Ί Τ Ε Σ

ΜΕ ΒΟΥΤΥΡΟ

ΜΕ ΒΟΥΤΥΡΟ

ΜΕ ΒΟΥΤΥΡΟ

ΜΕ ΒΟΥΤΥΡΟ

ΜΕ ΒΟΥΤΥΡΟ



ΑΤΟΜΙΚΑ
ΡΟΛΑ

26 Κ ΑΤΑ ΛΟ ΓΟΣ  F O O D  S E RV I C E  Α ΡΑ Μ Π ΑΤ Ζ Η



27ΑΤΟ Μ Ι Κ Ά Ρ ΟΛ Ά

Ρολό με σπανάκι, μυζήθρα και φέτα Π.Ο.Π

100402 / 100 g

10kg 100 63 25–30’

PCS

180°

Ρολό με τυρί μυζήθρα και φέτα Π.O.Π

100401 / 100g

10kg 100 63 25–30’

PCS

180°

Ρολό με γύρο κοτόπουλο & τζατζίκι

100395 / 100g

10kg 100 63 25–30’

PCS

180°

Ρολό με κοτόπουλο & 4 τυριά

100397 / 100 g

10kg 100 63 25–30’

PCS

180°

Ρολό με πατάτα

100403 / 100g

10kg 100 63 25–30’

PCS

180°

VEGAN

Ρολό με πατάτα

100069 / 220 g

8,8kg 40 63 25–30’

PCS

180°

VEGAN



28 ΑΤΟ Μ Ι Κ Ά Ρ ΟΛ Ά

Ρολό με σπανάκι, μυζήθρα και φέτα Π.Ο.Π

100045 / 200 g

8kg 40 77 25–30’

PCS

180°

Ρολό με μυζήθρα και φέτα Π.0.Π 
με ελαιόλαδο

100281 / 140g

7kg 50 88 20–25’

PCS

180°

Ρολό με τυρί μυζήθρα και φέτα Π.0.Π

100040 / 200g

8kg 40 77 25–30’

PCS

180°

Ρολό με κρέμα ζαχαροπλαστικής

100053 / 200 g

8kg 40 77 25–30’

PCS

180°

Ρολό με σπανάκι

100059 / 200g

8kg 40 77 25–30’

PCS

180°

VEGAN

Ρολό με κολοκύθα

100032 / 200g

8kg 40 77 25–30’

PCS

180°

VEGAN



Ρολό με σπανάκι, μυζήθρα και φέτα Π.Ο.Π.
με ελαιόλαδο

100282 / 140g

7kg 50 88 20–25’

PCS

180°

29ΑΤΟ Μ Ι Κ Ά Ρ ΟΛ Ά
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ΣΤΡΙΦ
ΤΕΣ
ΠΙΤΕΣ

Στριφτό με πράσο

100164 / 220g

8,8kg 40 63 25–30’

PCS

180°

Στριφτό με σπανάκι

100118 / 220g

8,8kg 40 63 25–30’

PCS

180°

Στριφτό  με ταχίνι

100191 / 200 g

10kg 50 54 25’

PCS

190°

VEGANVEGANVEGAN

Κ ΑΤΑ ΛΟ ΓΟΣ  F O O D  S E RV I C E  Α ΡΑ Μ Π ΑΤ Ζ Η



31

Στριφτό με γκούντα & κασέρι

100179 / 220 g

8,8kg 40 63 25–30’

PCS

180°

Στριφτό με ζαμπόν & τυρί γκούντα

100180 / 220g

8,8kg 40 63 25–30’

PCS

180°

Στριφτό με κοτόπουλο & 4 τυριά

100299 / 220 g

8,8kg 40 63 25–30’

PCS

180°

Στριφτό με τυρι μυζήθρα & φέτα Π.Ο.Π

100123 / 220g

8,8kg 40 63 25–30’

PCS

180°

Στριφτό με σπανάκι, μυζήθρα και φέτα Π.Ο.Π

100124 / 220g

8,8kg 40 63 25–30’

PCS

180°

Σ Τ Ρ Ι ΦΤ Έ Σ  Π Ί Τ Ε Σ

Στριφτό με κρέμα ζαχαροπλαστικής

100122 / 200g

10kg 50 54 20–25’

PCS

190°



A R A B AT Z I S  F O O D  S E RV I C E  C ATA L O G U E3232

ΧΩΡΙΑ
ΤΙΚΕΣ
ΠΙΤΕΣ

Κ ΑΤΑ ΛΟ ΓΟΣ  F O O D  S E RV I C E  Α ΡΑ Μ Π ΑΤ Ζ Η
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Χωριάτικη τυρόπιτα (τρίγωνη)

100205 / 220g

Χωριάτικη σπανακοτυρόπιτα (τρίγωνη)

100206 / 220 g

8,8kg 40 77 25–30’

PCS

180°

8,8kg 40 77 25–30’

PCS

180°

Χωριάτικη πίτα με 4 τυριά - γαλοπούλα 
(τετράγωνη)

100240 / 200g

10kg 50 54 25’

PCS

180°

Χωριάτικη σπανακόπιτα (τρίγωνη)

100207 / 220 g

8,8kg 40 77 25–30’

PCS

180°

Ταψί χωριάτικη με σπανάκι (τετράγωνο)

100107 / 2,2kg

8,8kg 4 60 40–45’

PCS

180°

9 pcs

Ταψί χωριάτικη με πράσο (τετράγωνο)

100137 / 2,2kg

8,8kg 4 60 40–45’

PCS

180°

9 pcs

Χ Ω Ρ Ι ΆΤ Ι Κ Ε Σ  Π Ί Τ Ε Σ

VEGAN

VEGAN VEGAN
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Ταψί χωριάτικη με πράσο - τυρί (τετράγωνο)

100156 / 2,2kg

8,8kg 4 60 40–45’

PCS

180°

9 pcs

Ταψί χωριάτικη με σπανάκι - τυρί (τετράγωνο)

100108 / 2,2kg

8,8kg 4 60 40–45’

PCS

180°

9 pcs

Ταψί χωριάτικη με τυρί (τετράγωνο)

100106 / 2,2kg

8,8kg 4 60 40–45’

PCS

180°

9 pcs

Ταψί χωριάτικη τυρόπιτα (35×29cm)

100357 / 2kg

10kg 5 72 40–45’

PCS

180°

25 pcs

Ταψί χωριάτικη με σπανάκι και τυρί  (35×29cm) 

100358 / 2kg

10kg 5 72 40–45’

PCS

180°

25 pcs

Κυματιστή πίτα με κοτόπουλο, 
γραβιέρα και πιπεριά (τετράγωνη)

100366 / 1kg

7kg 7 84 30–35’

PCS

180°

4 pcs

Χ Ω Ρ Ι ΆΤ Ι Κ Ε Σ  Π Ί Τ Ε Σ
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Χωριάτικη χορτοτυρόπιτα τετράγωνη

100349 / 1kg

7kg 7 84 30–35’

PCS

180°

4 pcs

Χωριάτικη χορτόπιτα τετράγωνη

100353 / 1kg

7kg 7 84 30–35’

PCS

180°

4 pcs

Χωριάτικη τυρόπιτα τετράγωνη

100350 / 1kg

7kg 7 84 30–35’

PCS

180°

4 pcs

Kυματιστή πίτα με φέτα, καπνιστό τυρί 
και γραβιέρα (τετράγωνη)

100367 / 1kg

7kg 7 84 30–35’

PCS

180°

4 pcs

Κυματιστή πίτα με σπανάκι, πράσο και φέτα 
(τετράγωνη)

100368 / 1kg

7kg 7 84 30–35’

PCS

180°

4 pcs

Χωριάτικη μανιταρόπιτα τετράγωνη

100392 / 1kg

7kg 7 84 30–35’

PCS

180°

4 pcs

Χ Ω Ρ Ι ΆΤ Ι Κ Ε Σ  Π Ί Τ Ε Σ

VEGAN VEGAN
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Ταψί χωριάτικη με τυρί (στρογγυλό)

100389 / 2,2kg

8,8kg 4 60 40–45’

PCS

180°

8 pcs

Ταψί χωριάτικη με σπανάκι - τυρί (στρογγυλό)

100390 / 2,2kg

8,8kg 4 60 40–45’

PCS

180°

8 pcs

Χωριάτικη κολοκυθόπιτα τετράγωνη

100393 / 1kg

7kg 7 84 30–35’

PCS

180°

4 pcs

Ταψί χωριάτικη με τυρί (στρογγυλό)

100071 / 2,2kg

8,8kg 4 60 40–45’

PCS

180°

10 pcs

Ταψί χωριάτικη με σπανάκι (στρογγυλό)

100081 / 2,2kg

8,8kg 4 60 40–45’

PCS

180°

10 pcs

Ταψί χωριάτικη με σπανάκι - τυρί (στρογγυλό)

100073 / 2,2kg

8,8kg 4 60 40–45’

PCS

180°

10 pcs

Χ Ω Ρ Ι ΆΤ Ι Κ Ε Σ  Π Ί Τ Ε Σ

VEGAN

VEGAN



37



38

ΜΠΟΥ
ΓATΣA
ΘΕΣΣΑΛΟΝΙΚΗΣ

Μπουγάτσα Θεσσαλονίκης 
με κρέμα ζαχαροπλαστικής*

100301 / 1kg

10kg 10 45 30’

PCS

180°

Μπουγάτσα Θεσσαλονίκης 
με κρέμα  ζαχαροπλαστικής (ατομική)*

100239 / 200 g

10kg 50 54 25’

PCS

180°

* Πρόταση σερβιρίσματος: Ζάχαρη άχνη & κανέλλαΚ ΑΤΑ ΛΟ ΓΟΣ  F O O D  S E RV I C E  Α ΡΑ Μ Π ΑΤ Ζ Η
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Μπουγάτσα Θεσσαλονίκης με τυρί

100302 / 1kg

10kg 10 45 30’

PCS

180°

Μπουγάτσα Θεσσαλονίκης με τυρί

100314 / 450 g

9kg 20 54 25–30’

PCS

180°

Μπουγάτσα Θεσσαλονίκης 
με κρέμα σιμιγδάλι *

100316 / 450 g

9kg 20 54 25–30’

PCS

180°

Μπουγάτσα Θεσσαλονίκης 
με κρέμα ζαχαροπλαστικής*

100313 / 450g

9kg 20 54 25–30’

PCS

180°

Μπουγάτσα Θεσσαλονίκης 
με κρέμα extra*

100315 / 450g

9kg 20 54 25–30’

PCS

180°

Μπουγάτσα Θεσσαλονίκης 
με κρέμα ζαχαροπλαστικής*

100354 / 500g

7kg 14 77 25–30’

PCS

180°

Μ Π ΟΥ ΓΆΤ Σ Α Θ Ε Σ Σ Α ΛΟ Ν Ί Κ Η Σ* Πρόταση σερβιρίσματος: Ζάχαρη άχνη & κανέλλα

VEGAN



ΠΙΤΑ
ΚΙΑ

40 Κ ΑΤΑ ΛΟ ΓΟΣ  F O O D  S E RV I C E  Α ΡΑ Μ Π ΑΤ Ζ Η
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Πιτάκια με σπανάκι & τυρί

100275 / 32g

8,5kg 266 54 15–20’

PCS

185°

Πιτάκια με λουκάνικο

100274 / 32 g

8,5kg 266 54 15–20’

PCS

185°

Πιτάκια με τυρί

100276 / 28 g

8,3kg 296 54 15–20’

PCS

185°

Π Ι ΤΆ Κ Ι Α

Τυροπιτάκι κουρού

100254 / 32g

8kg 250 54 20’

PCS

180°

Χειροφτιαχτά μπουρεκάκια με τυρί

100289 / 45g

8kg 178 77 20–25’

PCS

190°

Χειροφτιαχτά μπουρεκάκια ολικής 
με τυρί Philadelphia

100292 / 45g

8kg 178 77 20–25’

PCS

190°

ΜΕ ΒΟΥΤΥΡΟ
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Πιτάκια μήλο με κρυσταλλική ζάχαρη

100297 / 35 g

7kg 200 77 15–20’

PCS

185°

Μini strudel με κρέμα και φράουλα

100410 / 35g

8kg 8 54 20’

PCS

180°

Mini strudel με κρέμα, μήλο & κανέλα

100409 / 35g

8kg 8 54 20’

PCS

180°

Π Ι ΤΆ Κ Ι Α

Σουσαμάκια λουκάνικο - μουστάρδα

100151 / 37g

6,3kg 170 77 20’

PCS

185°

Σουσαμάκια Γκούντα - Ένταμ

100376 / 37g

6,3kg 170 77 20’

PCS

185°

Σουσαμάκια λουκάνικο Μυκόνου

100227 / 37 g

6kg 162 77 20’

PCS

185°



Mini strudel με κρέμα και λεμόνι

100411 / 35g

8kg 8 54 20’

PCS

180°

43Π Ι ΤΆ Κ Ι Α



ΠΙΤΑ
ΚΙΑ
ΧΩΡΙΑ
ΤΙΚΑ

44 Κ ΑΤΑ ΛΟ ΓΟΣ  F O O D  S E RV I C E  Α ΡΑ Μ Π ΑΤ Ζ Η
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Μίνι ρολά σπανάκι - τυρί

100267 / 40g

8kg 200 54 20–25’

PCS

180°

Μίνι ρολά τυρί

100268 / 40g

8kg 200 54 20–25’

PCS

180°

Μίνι ρολά σπανάκι 

100265 / 40g

8kg 200 54 20–25’

PCS

180°

Μίνι ρολά πράσο

100264 / 40g

8kg 200 54 20–25’

PCS

180°

Μίνι ρολά πατάτα

100266 / 40g

8kg 200 54 20–25’

PCS

180°

Μίνι ρολά κρέμα

100263 / 40g

8kg 200 54 20–25’

PCS

180°

Π Ι ΤΆ Κ Ι Α Χ Ω Ρ Ι ΆΤ Ι Κ Α

VEGAN

VEGAN

VEGAN
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Μίνι στριφτά σπανάκι - τυρί

100272 / 50g

8kg 160 54 25–30’

PCS

180°

Μίνι στριφτό τυρί

100273 / 50g

8kg 160 54 25–30’

PCS

180°

Μίνι τριγωνάκια τυρί

100212 / 42g

6kg 143 88 25’

PCS

180°

Μίνι τριγωνάκια σπανάκι - τυρί

100215 / 42g

6kg 143 88 25’

PCS

180°

Μίνι στριφτά σπανάκι

100270 / 50g

8kg 160 54 25–30’

PCS

180°

Μίνι στριφτά πατάτα

100271 / 50 g

8kg 160 54 25–30’

PCS

180°

Π Ι ΤΆ Κ Ι Α Χ Ω Ρ Ι ΆΤ Ι Κ Α

VEGANVEGAN



Μίνι τριγωνάκια χόρτα

100216 / 42g

6kg 143 88 25’

PCS

180°

Μίνι τριγωνάκια κρέμα

100232 / 42g

6kg 143 88 25’

PCS

180°

* Πρόταση σερβιρίσματος: Ζάχαρη άχνη & κανέλλα 47Π Ι ΤΆ Κ Ι Α Χ Ω Ρ Ι ΆΤ Ι Κ Α

VEGAN



KOΥ
ΛOΥ
ΡI

48 Κ ΑΤΑ ΛΟ ΓΟΣ  F O O D  S E RV I C E  Α ΡΑ Μ Π ΑΤ Ζ Η
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Κουλούρι Θεσσαλονίκης

100251 / 95g

4,8kg 50 36 8–10’

PCS

180°

Κουλούρι Θεσσαλονίκης ολικής

100253 / 95g

4,8kg 50 36 8–10’

PCS

180°

Κουλούρι στρογγυλό τυρί

100287 / 200g

7kg 35 54 20–25’ 50–60’

PCS

170°

Κουλούρι Θεσσαλονίκης ολικής 
- μαυροσήσαμο

100310 / 95g

4,8kg 50 36 8–10’

PCS

180°

Κουλούρι στρογγυλό ταχίνι

100322 / 200g

7kg 35 54 20–25’ 50–60’

PCS

170°

Κουλούρι στρογγυλό 
πραλίνα φουντουκιού

100347 / 200 g

7kg 35 54 20–25’ 50–60’

PCS

170°

ΚΟΥΛΟΎ Ρ Ι

VEGAN

VEGAN

VEGAN

VEGAN

VEGAN

ΜΕΡΙΚΩΣ
ΨΗΜΕΝΟ

ΜΕΡΙΚΩΣ
ΨΗΜΕΝΟ

ΜΕΡΙΚΩΣ
ΨΗΜΕΝΟ
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Κουλούρι τυρί Philadelphia - γαλοπούλα

100413 / 200 g

10kg 50 77 25’

PCS

190°

Κουλούρι Θεσσαλονίκης μπαστούνι

100296 / 85 g

6kg 70 42 8–10’

PCS

180°

Κουλούρι ελιά - ντομάτα

100228 / 200g

10kg 50 77 20–25’

PCS

170°

50–60’

Κουλούρι τυρί

100116 / 230g

9,2kg 40 77 20–25’ 50–60’

PCS

170°

Κουλούρι ολικής τυρί Philadelphia

100221 / 200 g

50–60’10kg 50 77 20–25’

PCS

170°

Κουλούρι τυρί Philadelphia

100231 / 200 g

10kg 50 77 20–25’

PCS

170°

50–60’

ΚΟΥΛΟΎ Ρ Ι

VEGAN VEGAN

ΜΕΡΙΚΩΣ
ΨΗΜΕΝΟ
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Κουλουρίνι Θεσσαλονίκης

100369 / 50 g

4kg 80 56 8–10’

PCS

180°

Κουλούρι χαλβά

100130 / 230g

9,2kg 40 77 20–25’ 50–60’

PCS

170°

Κουλούρι ζαμπόν - τυρί

100117 / 230 g

9,2kg 40 77 20–25’ 50–60’

PCS

170°

Κουλούρι γκούντα - κασέρι

100119 / 230g

9,2kg 40 77 20–25’ 50–60’

PCS

170°

ΚΟΥΛΟΎ Ρ Ι

VEGAN VEGAN

ΜΕΡΙΚΩΣ
ΨΗΜΕΝΟ



52

BRIO
CHE
 ΠΙΤΕΣ

Πεϊνιρλί αρτοζύμης με ζαμπόν, 
μπέικον & κασέρι γκούντα

100155 / 220g

7,7kg 35 54 20–25’ 45–50’

PCS

180°

Πεϊνιρλί αρτοζύμης με ζαμπόν, 
μπέικον & κασέρι γκούντα

100208 / 280g

8,4kg 30 54 20–25’ 60’

PCS

180°

Κ ΑΤΑ ΛΟ ΓΟΣ  F O O D  S E RV I C E  Α ΡΑ Μ Π ΑΤ Ζ Η
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Μίνι πεϊνιρλί μπέικον - κασέρι

100351 / 40 g

6kg 150 63 12–15’

PCS

180°

Πεϊνιρλί αρτοζύμης με γαλοπούλα

100412 / 200g

7kg 35 54 20’ 50–75’

PCS

180°

Πίτα brioche με φιλέτο κοτόπουλο 
& γραβιέρα Κρήτης Π.Ο.Π.

100415 / 210g

8,4kg 40 63 20–25’ 45–50’

PCS

180°

Λουκανόπιτα double αρτοζύμης

100140 / 220g

11kg 50 54 20–25’ 45–50’

PCS

180°

Μεσογειακό με φέτα Ηπείρου, 
ελιές Καλαμών & πιπεριά Φλωρίνης

100416 / 175 g

45–50’8,75kg 50 77 20–25’

PCS

180°

Πίτα brioche μπιφτέκι

100182 / 250g

45–50’11,3kg 45 54 20–25’

PCS

180°

Π Ί Τ Ε Σ  B R I O C H E

ΠΡΟ
ΨΗΜΕΝΟ



54

ΠIΤ
ΣA

Κ ΑΤΑ ΛΟ ΓΟΣ  F O O D  S E RV I C E  Α ΡΑ Μ Π ΑΤ Ζ Η



55

Πίτσα extra οικογενειακή

100083 / 1,1kg

Πίτσα ζαμπόν - μπέικον

100340 / 350 g

5,5kg 5 60 20’

PCS

180°

6,3kg 18 42 15’

PCS

180°

Πίτσα μαργαρίτα στρογγυλή

100148 / 170g

6,8kg 40 30 15’

PCS

180°

Πίτσα τετράγωνη special

100082 / 220g

Πίτσα στρογγυλή special

100090 / 200g

8,8kg 40 30 15’

PCS

180°

8kg 40 30 15’

PCS

180°

Π Ί Τ Σ Α



ΚΡΟΥ
ΑΣA
N

56 Κ ΑΤΑ ΛΟ ΓΟΣ  F O O D  S E RV I C E  Α ΡΑ Μ Π ΑΤ Ζ Η
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Κρουασάν βουτύρου 24%

303039 / 80g

4,3kg 54 72 25’ 20’

PCS

160°

Κρουασάν βουτύρου

100318 / 25g

5kg 200 63 10–12’ 20–30’

PCS

180°

Κρουασάν βουτύρου 23%

303025 / 25 g

5,6kg 225 72 12–15’

PCS

170°

Κρουασάν βουτύρου

100255 / 25 g

8kg 320 77 12–15’ 50’

PCS

170°

Κρουασάν βουτύρου 11%

100039 / 100 g

5kg 50 88 20–22’ 75’

PCS

170°

Κρουασάν βουτύρου 11%

100104 / 120 g

90’6kg 50 88 20–25’

PCS

170°

Κ Ρ ΟΥΑ Σ Ά Ν

ΜΕ ΒΟΥΤΥΡΟ
23% ΒΟΥΤΥΡΟ

24% ΒΟΥΤΥΡΟ

11% ΒΟΥΤΥΡΟ

11% ΒΟΥΤΥΡΟ

11% ΒΟΥΤΥΡΟ

ΠΡΟΣΤΟΦΑ
ΡΙΣΜΕΝΟ

ΠΡΟΣΤΟΦΑ
ΡΙΣΜΕΝΟ

ΠΡΟΣΤΟΦΑ
ΡΙΣΜΕΝΟ
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Κρουασάν μαργαρίνης

100258 / 25g

8kg 320 77 50’12–15’

PCS

170°

Κρουασάν μαργαρίνης

100259 / 45 g

60’8kg 178 77 15–17’

PCS

170°

Κρουασάν μαργαρίνης

100277 / 20g

8kg 400 77 12–15’ 50’

PCS

180°

Κρουασάν μαργαρίνης

100319 / 25g

5kg 200 63 10–12’ 20–30’

PCS

170°

Κρουασάν μαργαρίνης

100008 / 100g

5kg 50 88 20–22’ 75’

PCS

170°

Κρουασάν γυρτό

303338 / 100g

4,2kg 42 64 18–20’ 30’

PCS

175°

Κ Ρ ΟΥΑ Σ Ά Ν

ΠΡΟΣΤΟΦΑ
ΡΙΣΜΕΝΟ

ΠΡΟΣΤΟΦΑ
ΡΙΣΜΕΝΟ
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Κρουασάν μαργαρίνης

100341 / 200g

90’10kg 50 63 22–25’

PCS

170°

Κρουασάν μαργαρίνης

100336 / 120g

6kg 50 63 15–20’ 20–30’

PCS

170°

Κρουασάν μαργαρίνης

100112 / 150g

7,5kg 50 77 22–25’

PCS

170°

90’

Κρουασάν μαργαρίνης

100049 / 120g

6kg 50 88 22–25’ 90’

PCS

170°

Κρουασάν μαργαρίνης

100200 / 130 g

7,8kg 60 77 22–25’

PCS

170°

90’

Κ Ρ ΟΥΑ Σ Ά Ν

ΠΡΟΣΤΟΦΑ
ΡΙΣΜΕΝΟ



ΚΡΟΥ
 ΑΣΑΝ
ΜΕ

60 Κ ΑΤΑ ΛΟ ΓΟΣ  F O O D  S E RV I C E  Α ΡΑ Μ Π ΑΤ Ζ Η

ΓΕΜΙΣΗ



61

Κρουασάν πραλίνας φουντουκιού 
(τυλιχτό)

100181 / 150g

7,5kg 50 77 25’ 80’

PCS

160°

Κρουασάν πραλίνας φουντουκιού 
(τυλιχτό)

100217 / 120 g

6kg 50 88 20’ 60–65’

PCS

170°

Κρουασάν βουτύρου γεμιστό με πραλίνα

303035 / 95g

4,9kg 52 72 25’ 20’

PCS

160°

Κρουασάν Duo Cacao

303713 / 90g

3,8kg 42 72 14–16’ 30’

PCS

180°

Κρουασάν γεμιστό με φυστίκι

303097 / 95g

4,9kg 52 72 20’ 30’

PCS

160°

Κ Ρ ΟΥΑ Σ Ά Ν  Μ Ε  Γ Έ Μ Ι Σ Η

Κρουασάν γεμιστό πραλίνας Ciocopiu

303201 / 98g

5,1kg 52 72 25–28’

PCS

160°

ΜΕ ΒΟΥΤΥΡΟ

ΠΡΟΣΤΟΦΑ
ΡΙΣΜΕΝΟ

ΠΡΟΣΤΟΦΑ
ΡΙΣΜΕΝΟ

ΠΡΟΣΤΟΦΑ
ΡΙΣΜΕΝΟ

ΠΡΟΣΤΟΦΑ
ΡΙΣΜΕΝΟ
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Κρουασάν πραλίνας φουντουκιού

100142 / 150g

7,5kg 50 88 20’ 55–60’

PCS

170°

Κρουασάν μήλο

100100 / 210g

10,5kg 50 54 20’ 55–60’

PCS

170°

Κρουασάν μπατόν σοκολάτας

100042 / 140g

7kg 50 88 20’ 55–60’

PCS

170°

Κρουασάν κρέμα - σταφίδα

100115 / 200 g

55–60’10kg 50 63 20’

PCS

170°

Κ Ρ ΟΥΑ Σ Ά Ν  Μ Ε  Γ Έ Μ Ι Σ Η

Κρουασάν σοκολάτα - μπανάνα

100224 / 170g

8,5kg 50 80 20’ 55–60’

PCS

170°

Κρουασάν μπατόν σοκολάτας

100290 / 200 g

8kg 40 88 20’ 55–60’

PCS

170°



63

Μίνι κρουασάν πραλίνας φουντουκιού

100260 / 40g

50’8kg 200 77 12–15’

PCS

180°

Μίνι κρουασάν μήλο

100262 / 45 g

8kg 178 77 12–15’ 50’

PCS

180°

Μίνι κρουασάν μπατόν σοκολάτας

100261 / 35g

8kg 229 77 12–15’ 50’

PCS

180°

Μίνι κρουασάν πραλίνας φουντουκιού 
(τυλιχτό)

100279 / 42g

8kg 190 77 45’10’

PCS

180°

Μίνι κρουασάν πραλίνας

100380 / 40 g

5kg 125 88 15–17’

PCS

170°

Κ Ρ ΟΥΑ Σ Ά Ν  Μ Ε  Γ Έ Μ Ι Σ Η

Μίνι κρουασάν κρέμα - σταφίδα

100257 / 40g

8kg 200 77 12–15’ 50’

PCS

180°

ΠΡΟΣΤΟΦΑ
ΡΙΣΜΕΝΟ



64

ΠΡΟΣΤΟΦΑ
ΡΙΣΜΕΝΟ

ΠΡΟΣΤΟΦΑ
ΡΙΣΜΕΝΟ

Κ Ρ ΟΥΑ Σ Ά Ν  Μ Ε  Γ Έ Μ Ι Σ Η

Μίνι κρουασάν μπατόν σοκολάτας

100381 / 35g

5kg 143 88 15–17’

PCS

170°

Μίνι κρουασάν μήλο - κανέλα

100383 / 45 g

5kg 111 88 15–17’

PCS

170°

Κρουασάν Hot Dog

100091 / 200g

8kg 40 77 20’ 55–60’

PCS

170°

Κρουασάν ζαμπόν - μπέικον τυρί

100088 / 200g

10kg 50 54 20’ 55–60’

PCS

170°

Κρουασάν πεινιρλί

100125 / 220g

7,7kg 35 54 20–25’ 60’

PCS

180°

Κρουασάν ζαμπόν - τυρί

100041 / 170g

8,5kg 50 77 20’ 55–60’

PCS

170°



Μίνι κρουασάν ζαμπόν - μπέικον - τυρί

100210 / 45 g

7kg 155 77 12–15’

PCS

180°

50’

65Κ Ρ ΟΥΑ Σ Ά Ν  Μ Ε  Γ Έ Μ Ι Σ Η



ΝΤΟ
NΑ
TΣ

66 Κ ΑΤΑ ΛΟ ΓΟΣ  F O O D  S E RV I C E  Α ΡΑ Μ Π ΑΤ Ζ Η



67

Donut choco-choco

302002 / 145 g

50–60’3,5kg 24 64

PCS

Donut λουκουμάς

302001 / 135g

3,2kg 24 64 50–60’

PCS

Donut choco με μπισκότο

302007 / 145 g

50–60’3,5kg 24 64

PCS

Donut πραλίνας - άχνη

302003 / 145g

4,4kg 30 64 45–60’

PCS

Donut choco Dubai

302015 / 150 g

4,5kg 30 64

PCS

45–60’

Donut κανέλας

302011 / 125g

3kg 24 64

PCS

50–60’

Ν ΤΌ Ν ΑΤ Σ

VEGAN VEGAN



68

Donut Μίνι πραλίνας - άχνη

302006 / 40g

45–60’4,4kg 110 64

PCS

15–20’

Μίνι donut black

302750 / 36g

2,2kg 60 88

PCS

15–20’

Μίνι donut white

302751 / 40 g

2,4kg 60 88

PCS

Donut εκλέρ λευκή επικάλυψη πραλίνας

302016 / 150g

4,5kg 30 64 45–60’

PCS

Donut Berlina με κρέμα

302414 / 95g

3,4kg 36 96 60’

PCS

Mini Donut Berlina με κρέμα

302408 / 58g

3,1kg 54 104 60’

PCS

Ν ΤΌ Ν ΑΤ Σ



15–20’

Μίνι donut λουκουμάς

302752 / 49g

1,8kg 36 120

PCS

69Ν ΤΌ Ν ΑΤ Σ



ΜΠΡ
ΕΤΖ
ΕΛ

70 Κ ΑΤΑ ΛΟ ΓΟΣ  F O O D  S E RV I C E  Α ΡΑ Μ Π ΑΤ Ζ Η
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Pretzel

304182 / 100g

Pretzel με βούτυρο

304265 / 79g

8kg 80 40 15–20’ 20–30’ 20–30’

PCS

160°

3,8kg 48 40

PCS

Pretzel sandwich

304471 / 100g

Pretzel ψωμάκι στρογγυλό

304891 / 70 g

4,8kg 48 40 20–30’ 20–30’

PCS

4,2kg 60 40

PCS

Μ Π Ρ Έ Τ Σ Ε Λ

ΠΡΟΣΤΟΦΑ
ΡΙΣΜΕΝΟ

ΠΡΟ
ΨΗΜΕΝΟ

ΠΡΟ
ΨΗΜΕΝΟ

ΠΡΟ
ΨΗΜΕΝΟ

ΜΕ ΒΟΥΤΥΡΟ



ΦΥΛ
ΛΑ
ΖΥΜ
ΗΣ

72 Κ ΑΤΑ ΛΟ ΓΟΣ  F O O D  S E RV I C E  Α ΡΑ Μ Π ΑΤ Ζ Η
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Σφολιάτα (38×32cm)

100193 / 900g

Σφολιάτα φύλλο (38×38,5cm)

100278 / 570g

9kg 10 77

PCS

8,6kg 15 56

PCS

Φύλλο κρούστας για γλυκά 
(38×49cm)

100303 / 1kg

10kg 1 20

PCS

Φύλλο κρούστας για όλες 
τις χρήσεις (38×49cm)

100377 / 1,5kg

12kg 8 42

PCS

Φύλλο κρούστας 
για πίτες (38×49cm)

100304 / 500g

10kg 20 54

PCS

Σφολιάτα φύλλο (56,5×38cm)

100363 / 625g

Καταΐφι

301006 / 1k g

7,5kg 12 100

PCS

10kg 10 48

PCS

ΦΎΛ Λ Α Ζ Ύ Μ Η Σ
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HISTORY
Όλα τα πνευματικά δικαιώματα που αφορούν αυτόν τον κατάλογο ανήκουν στην ΜΙΧΑΗΛ ΑΡΑΜΠΑΤΖΗΣ Α.Β.Ε.Ε. και 
προστατεύονται από τις διατάξεις του Ν. 2121/1993 περί πνευματικής ιδιοκτησίας. Τα προϊόντα και οι λοιπές πληροφορίες 
που αφορούν αυτόν τον κατάλογο ενδέχεται να τροποποιηθούν εν μέρει ή/και ολικά χωρίς καμία προειδοποίηση ή/και 
ενημέρωση από την ΜΙΧΑΗΛ ΑΡΑΜΠΑΤΖΗΣ Α.Β.Ε.Ε.
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www.elzymi.gr

μιχαηλ αραμπατζησ 
α.β.ε.ε. τροφιμων

κεντρικα γραφεια

1η Οδός, ΟΤ 24 
Βιομηχανική Περιοχή 
Θεσσαλονίκης
ΤΚ 570 22, ΤΘ 1238
Σίνδος, Θεσσαλονίκη
T	 2310 723 440
E	 info@elzymi.gr

υποκαταστημα αθηνων

Ερμού, Βιομηχανική 
Περιοχή Παιανίας
ΤΚ 190 02
Παιανία, Αττική
T	 210 66 20 834
E	 athens@elzymi.gr

υποκαταστημα ιωαννινων

Θέση Κλαριά – Μπάφρα
ΤΚ 455 00, Aνατολή
Ιωάννινα
T	 26510 94 701
E	 ioannina@elzymi.gr

υποκαταστημα πατρασ

Ριο Πατρών  
Θέση Μαγούλα
ΤΚ 265 04
Πάτρα
T	 2610 993 233
E	 patra@elzymi.gr

υποκαταστημα ροδου

Λεωφόρος 
Ρόδου-Λίνδου 212
ΤΚ 851 00
Σγουρού, Ρόδος
T	 22416 01 599
E	 rodos@elzymi.gr

elzymi

arabatzissa


